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... czyli ,ROZRYWKOWA | KULINARNA WYPRAWA PRZEZ MORZA | OCEANY DO MIEJSC
PELNYCH SMAKU | PORUSZAJACEJ, TANECZNEJ MUZYKI DOBRZE ZNANEJ | LUBIANEJ”

Podczas DALEKOMORSKIEGO SYLWESTRA:

m DOPLYNIEMY DO LAGUNY PRZYSMAKOW NA WYSMIENITA UCZTE KULINARNA INSPIROWANA
POTRWAMI Z NAJDALSZYCH ZAKATKOW SWIATA,

B WPLYNIEMY NA OCEAN MUZYCZNYCH SZLAGIEROW GRANYCH PRZEZ DJ'A ,,POSEJDONA”,
B PRZEPLYNIEMY MORZE EKSCYTUJACYCH KONKURSOW Z NAGRODAMI,

B ZAWINIEMY DO PORTOW Z OPEN BARAMI - BEZ LIMITU.




BILETY W DWOCH WARIANTACH:

WYPRAWA MORSKA - 450,- PLN/os.

Bal Sylwestrowy z serwowana kolacjg, bufetami,
open barami — bez limitu.

WYPRAWA OCEANICZNA - 620,- PLN/os.

Bal Sylwestrowy z serwowana kolacja, bufetami, open bara-
mi — bez limitu. Pobyt z noclegiem w pokoju dwuosobowym,

Noworoczny Brunch, miejsce postojowe.

PRZEWIDZIANE ATRAKCYJNE ZNIZKI DLA PODROZNIKOW, KTORZY PRZEKONAJA PRZYJACIOL | ZNAJOMYCH

- informacja w hotelowej recepc;ji.

Dalekomorski rejs rozpoczynamy o godzinie 20:00.

Mile widziane stroje wieczorowe.

WELCOME DRINK Perta Karaibow: Rum / sweet&sour / Cydr /mieta

MENU

PRZYSTAWKA
W Wedzona piers$ z kaczki z imbirowa glazura,
zurawinowa galaretka z brandy i marynowanym jabtkiem

ZUPA

B Krem z pieczonej dyni z pomaranczami,
palonym mastem i ravioli borowikowym

DANIE GLOWNE

B toso$ w miodzie i musztardzie francuskiej
na puree z pieczonego selera, kasztanéw i chrzanu,
cytrynowy bulgur z owocami morza
i smazony groszek cukrowy

StODKA LAGUNA DESEROWA

B Rdznorodne ciasta bankietowe

B Kolumbijski krem kawowy z pralinami

B Orzechowa panna cotta z malinami

B Katalonski pudding pomaranczowy z czekolada,
bezg i stonym karmelem

TOAST NOWOROCZNY
HISZPANSKIE WINO MUSUJACE

OPEN BAR

NAPOJE ALKOHOLOWE

B WODKA: Polska wédka

B BRANDY: Francuskie Brandy

B VERMOUTH/APERITIF: Wtoskie wermuty / Wtoski aperitif
B RUM: Karaibskie Rumy

NAPOJE GAZOWANE | SOKI
B Pepsi /7up /Schweppes/Woda gazowana

SPECJALY Z ROZNYCH KONTYNENTOW
BUFET ZIMNY

M Rostbef po angielsku z ogérkowym aioli

M Deska wtoskich seréw i wedlin

B Indyk faszerowany szpinakiem i mozzarellg

B Wedzona karkéwka z grzybami i zielonym pieprzem

B Rolada cieleca z suszonymi pomidorami i oliwkami

| Satatka z pikantng wotowing, kietkami, fasolka i orzechami
W Satatka nicejska z grillowanym turiczykiem

B Marokanska satatka z pieczonym baktazanem, granatem i mietg

B Wedzony na goraco t0s0$ z jogurtem greckim, pumperniklem i rzodkiewka

| Sandacz w galarecie z duszonymi kurkami i krewetkami
B Matias z awokado, wasabi i glonami nori

B Meksykanska tortilla z papryka, pstragiem marynowanym i pomidorami

B Wybor soséw i dipdw, ogorki konserwowe
B Marynowane grzybki, oliwki, cebulki

m Swiezo wypiekane butki, bagietki i chleby
B Masto smakowe, oliwy smakowe

BUFET GORACY

M Orientalny rosét z grzybami mun, pak choy i makaronem ryzowym
B Dorsz atlantycki z zielonymi warzywami w sosie mango

W Halibut z salsg ogdrkowo pomidorowa

B Teksanski mostek wotowy glazurowany sosem barbecue i whisky
M Grillowana poledwiczka po burgundzku z pieczong marchewka

B Marynowany filet z kurczaka w sosie satay z limonkami i kolendrg
B Smazone ziemniaki z papryka, czosnkiem i rozmarynem

B Cukinia zapiekana z grzybami, porem i mozzarellg

B GIN: Brytyjski i amerykanski Gin

B WHISKY: Wybér szkockiej whisky

B PIWO: Polskie piwo regionalne

B WINO | CYDRY: Wtoskie wina / Polski Cydr

B Sok pomaranczowy/jabtkowy/porzeczkowy/grejpfrutowy

ZAPRASZAMY

Szczegotowe informacja i rezerwacja:

HOTEL NADMORSKI, EJSMONDA 2 | T: +48 58 667 7777 |

+48 58 667 5147 I

sylwester@nadmorski.pl |

www.nadmorski.pl



