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OBIADOKOLACJA

23 grudnia 2019

MENU BUFET

BUFET ZIMNY:

Pomidory, ogérki Swieze, papryka, rzodkiewka,
fasola, kukurydza, sataty sezonowe mix,

Pieczarki marynowane, ogorki konserwowe, oliwki
Jajka gotowane

Tunczyk, makrela wedzona

Mozzarella, feta, ser brie, sery z6tte

Sledzie - 2 rodzaje

Pasztet staropolski

Miesa pieczone - 2 rodzaje

Wedliny - 2 rodzaje

Satatka sezonowa

Sosy zimne (Cumberland, winegret, jogurtowy
z chrzanem)

Masto, pieczywo (butki, chleb, ciabata, bagietka)

BUFET DESEROWY:

Owoce
Krem czekoladowy z truskawkami i bitg Smietang

Ciasto sezonowe

Rezerwacja stolikow do dnia 18.12.2019r.

BUFET GORACY:

Zupa rybna z pomidorami i marynowang papryka
Zupa krem dyniowy z mleczkiem kokosowym
Paluszki z dorsza w ciescie cytrynowym

Filet z kurczaka w sosie musztardowym

Kotlety mielone z pieczarkami i fasolka

Pierogi leniwe z twarogiem i sosem wisniowym
Ziemniaki gotowane z koperkiem

Ryz smazony z warzywami, jajkiem i tofu

Warzywa na parze z ziotowym sosem
Smietankowym

NAPOJE:

Kawa, herbata, woda

CENA: 99, zt /os. brutto

Zapraszamy



UROCZYSTA KOLACJA

WIGILIJNA

24 grudnia 2019

MENU BUFET

BUFET ZIMNY:

Karp w cytrynowej galarecie z powidtami
z cebuli

Satatka z pieczonym tososiem, karmelizowang
marchewka, marynowang cukinig i karczochami

Sledzie matiasy z podgrzybkiem, suszong $liwka
i orzechami

Sledzie marynowane z imbirem i trawa cytrynowa

Tradycyjna satatka jarzynowa z majonezem
jogurtowym

Roladki z wedzonego tososia z limonkowym
mascarpone i ogdérkiem sezamowym

Wybor pieczywa / masto smakowe

BUFET DESEROWY:

Pierogi z makiem w sosie waniliowym
Ciasto piernikowe z konfiturg

Sernik wiedenski z biatg czekolada
Rafaello kokosowe

Makowiec

Rezerwacja stolikow do dnia 18.12.2019r.

BUFET GORACY:

Krem borowikowy z grzankami i kwasna
Smietang

Barszcz czerwony z wedzonymi Sliwkami
i uszkami

Grillowany toso$ w brzoskwiniach
z chrzanem

Filet z dorsza zapiekany z zielonym pesto
Gotgbki grzybowe w sosie pomidorowym
Pierogi z kapusta i grzybami

Ziemniaki zapiekane z ziotowym twarogiem
i parmezanem

NAPOJE:

Wigilijny kompot z suszonych owocéw

Kawa, herbata, woda

CENA: 149, zt /os. brutto

Zapraszamy



UROCZYSTA, SWIATECZNA

OBIADOKOLACJA

25 grudnia 2019

MENU BUFET

BUFET ZIMNY:

Pasztet z indyka z brzoskwiniami
Poledwiczka wedzona z konfiturg jarzebinowa

tosos$ marynowany w sosie teriyaki z musem
Z mango

Smazony dorsz w pomidorowej potrawce
warzywnej

Sledzie po kaszubsku
Satatka Waldorf z serem brie

Satatka z pieczonych warzyw i grillowanego
kurczaka

Satatka z mozzarellg ,pomarariczami i rukola

Marynaty, (oliwki, pomidory suszone, pieczarki
marynowane)

Pieczywo (butki, chleb, ciabata, bagietka)

BUFET DESEROWY:

Ciasta bankietowe
Beza z kremem kawowym i marakujg

Owoce

Rezerwacja stolikow do dnia 18.12.2019r.

BUFET GORACY:

Zurek z borowikami, biatg kietbasa i jajkiem
Rosot wotowy z kluskami i warzywami
Sandacz w sosie kurkowym

Udka z kaczki z modrg kapustg w sosie
pomaranczowym

Grillowany filet z kurczaka w sosie pomidorowym
Ziemniaki zapiekane z parmezanem i boczkiem

Lasagne szpinakowa z sosem beszamelowym
z cytryng
Placki ziemniaczane z potrawka warzywng

Fasolka szparagowa z mastem i prazong butka

Pomarariczowa marchewka z tymiankowym
karmelem

NAPOJE:

Kompot

Kawa, herbata, woda

CENA:; 119 zt /os. brutto

Zapraszamy



UROCZYSTA, SWIATECZNA

OBIADOKOLACJA

26 grudnia 2019

MENU BUFET

BUFET ZIMNY

Mostek wotowy z chrzanem
Pasztet staropolski z zurawing

Pieczone miesa i kietbasy z marynowanymi
warzywami

Sledzie po kaszubsku

Rilette z tososia z pumperniklem

Satatka orientalna z kaczka i pedami fasoli
Satatka z awokado, pomidorami i pieczong dynig

Satatka srédziemnomorska z karczochami,
cukinig i serem provolone

Szynka parmeriska z melonem i kremem
balsamicznym

Marynaty, (oliwki, pomidory suszone, pieczarki
marynowane)

Pieczywo (butki, chleb, ciabata, bagietka)
BUFET DESEROWY

Panna cotta z sosem owocowym
Ciasta bankietowe

Owoce

Rezerwacja stolikow do dnia 18.12.2019r.

e
K5

BUFET GORACY

Zupa gulaszowa z ciecierzyca i pomidorami

Krem z pieczonego selera i karmelizowanych
jabtek

Dorsz w duszonym porze z oliwkami i suszonymi
pomidorami

Zrazy wotowe w sosie mysliwskim

Indyk grillowany z sosem rozmarynowym
Pierogi ruskie

Pieczone warzywa z ziotami prowansalskimi
Ziemniaki smazone z majerankiem

Kasza gryczana

NAPOJE

Kompot

Kawa, herbata, woda

CENA:; 119 zt /os. brutto

Zapraszamy



