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Twoje wesele w Hotelu Nadmorskim w Gdyni!

Przepiekna lokalizacja, gustowne przygotowanie sali, wykwintne i urozmaicone menu
oraz pomoc naszych opiekundw przy organizacji kazdego szczegdtu Twojego wydarzenia
s gwarancjq, ze bedzie to niezapomniany dzien.

Pokéj o podwyzszonym standardzie z upominkiem dla nowozencoéw w prezencie!

Wieloletnie doswiadczenie w organizacji W Ponad 2000 zorganizowanych wesel
L, B Indywidualne podejscie do uroczystosci
przyjec: B Dbatosc o szczegoty wydarzenia

B Klimatyzowane, eleganckie sale bankietowe i restauracyjne
| Wyjatkowa lokalizacja

OFERUJEMY PANSTWU:

WYBOR SALI

B KLIMATYZOWANE SALE RESTAURACYJNE | BANKIETOWE; m ELEGANCKA ARANZACJA STOLOW | KRZESEL,;

m UROCZYSTOSCI NAWET DO 240 OS()B; m NA ZYCZENIE WSPOLPRACA Z PROFESJONALNYM
m MOZLIWOSC ORGANIZACJI PRZYJECIA W PLENERZE. DEKORATOREM WNETRZ.

MENU PROFESJONALNA OBSLUGA

B WYKWINTNE | UROZMAICONE MENU; B POMOC NASZYCH OPIEKUNOW;

B MOZLIWOSC WNIESIENIA WLASNYCH CIAST, TORTOW ORAZ B PROFESJONALNA OBSLUGA KELNERSKA;
NAPOJOW (dodatkowa optata za serwis); m WSPARCIE W WYBORZE OPRAWY MUZYCZNEJ LUB

m W OFERCIE ROWNIEZ DANIA WEGETARIANSKIE | WEGANSKIE. ARTYSTYCZNEJ;

B PRZYGOTOWANIE SCENY, OBSLUGA TECHNICZNA;
m NA ZYCZENIE ORGANIZUJEMY ANIMATORA DLA DZIECI.

GDYNIA, EJSMONDA 2 T:+48 58 667 7777 HOTEL@NADMORSKI.PL WESELA 2
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Hotel Nadmorski to doskonate miejsce na organizacje Twojego wesela
PowierzajgcnamorganizacjeprzyjeciaweselnegodokonujgPanstwostusznegowyboru.Naszedoswiadczenie,nadmorskiepotozenie

i mozliwosci obiektu sprawia, ze bedzie to niezapomniany dzien.

Wybdr Sali i dekoracje

Panstwa przyjecie weselne mozemy zorganizowac w jednej z kilku dostepnych w hotelu klimatyzowanych sal. Sale te umozliwiajg potaczenie
przyjecia weselnego wokot stotu z zabawa taneczna lub wystepem artystycznym.

Sale
B ,Morskie Oko”, - do 120 oséb

B Sala Bankietowa - do 240 os6b
(zaleznie od ustawienia stotéw)

B ,Wenecja” - do 70 oséb

Oprawa muzyczna

Dekoracje
B Eleganckie dekoracje stotéw

B Wspdtpracujacy znamidekoratorzy z przyjemnoscia stworza
dla Parstwa co$ wyjatkowego

Na zyczenie uméwimy Panstwa na spotkanie ze wspotpracujacymi z hotelem DJami lub zespotami muzycznymi.

Menu

Szef Kuchni zadba o wykwintne, starannie dobrane i urozmaicone menu, ktére oprécz propozycji znajdujacych sie w naszej
biezacej ofercie, moze zosta¢ zmodyfikowane by uwzgledni¢ Pafistwa oczekiwania.

Tort weselny

Stuzymy pomoca przy wyborze tortéw z naszej oferty. Elastycz-
nie podchodzimy do Pafstwa indywidualnych preferencji. Na state
wspotpracujemy z kilkoma uznanymi na rynku cukierniami.

Mozecie  Panstwo  réwniez  dostarczy¢  wiasne  ciasta,
za serowanie ktérych pobieramy dodatkowa optatg w wysokosci
10 PLN / os. (wtasne ciasta), 10 PLN / os. (wtasny tort).
Przy wyborze tej opcji, prosimy pamieta¢, ze ze wzgledu na przepisy
sanitarne, do przyniesionych przez Panstwo ciast nalezy dotgczy¢
paragon potwierdzajacy miejsce ich zakupu.

Pokoje dla gosci

Napoje bezalkoholowe

W ofercie posiadamy pakiet napojéw bezalkoholowych w cenie
40 z#/ os. w tym: soki owocowe, napoje gazowane (Pepsi, Mirinda,
7up, Schweppes) oraz woda mineralna.

Napoje alkoholowe:

Proponujemy ceny specjalne przy zaméwieniu napojéw alkoholowych
z oferowanego przez hotel asortymentu trunkéw z catego $wiata.
W przypadku wiekszych wesel proponujemy rozliczenie budzetu
za alkohole w cenach specjalnych, wedtug faktycznego spozycia
podczas uroczystosci.

Alkohol we wtasnym zakresie:

Istnieje mozliwos¢ dostarczenia wtasnych alkoholi zakupionych poza
hotelem i serwowania ich podczas imprezy w cenie 40 zt/os.

Organizujac uroczysto$¢ w naszym hotelu mozecie Paristwo skorzystac ze specjalnej oferty cenowej na wynajem pokoi dla Pafistwa Gosci.
W ceny pokoi wliczone jest urozmaicone BIO $niadanie oraz korzystanie z sitowni.

W PRZYGOTOWANIU PRZYJECIA WESELNEGO POMOGA PANSTWU NASI OPIEKUNOWIE, KTORZY ZADBAJA O NAJDROBNIEJSZY SZCZEGOL
TEGO WAZNEGO WYDARZENIA. POMOGA W WYBORZE MENU, USTAWIENIA | DEKORACJI SALI, OPRAWY MUZYCZNEJ LUB ARTYSTYCZNEJ,
FOTOGRAFA ORAZ INNYCH WAZNYCH DLA PANSTWA ELEMENTOW PRZYJECIA.

GDYNIA, EJSMONDA 2 T:+48 58 667 7777

HOTEL@NADMORSKI.PL

Posiadamy Certyfikat Dobrych Praktyk
wydany przez Polskg Organizacje Turystyczna.
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Przyjecie mozemy zorganizowac w jednej z kilku dostepnych w hotelu,
klimatyzowanych i eleganckich sal:

B SALA ,MORSKIE OKO” B SALA \WENECJA”
B SALE BANKIETOWE

Nasi eksperci pomoga Panstwu w wyborze sali i dekoracji.

Maksymalny czas trwania uroczystosci - WESELE - do godziny 04:00.
Za nadplanowe godziny zostanie doliczona optata dodatkowa.

GDYNIA, EJSMONDA 2 T:+48 58 667 7777 HOTEL@NADMORSKI.PL WESELA 4
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Oferta wazna od 24.04.2024 r.

PRO POZYCJ E M EN U W cene menu wliczona jest woda mineralna niegazowana z cytryna,

podawana w dzbankach, kt6ra serwujemy bez ograniczen.

MENU 1 MENU 2

Przywitanie chlebem i sola. Aperitif - wino musujace. Przywitanie chlebem i sola. Aperitif - wino musujace.
PRZYSTAWKA PRZYSTAWKA

Rostbef marynowany w pieprzu z parmezanem Halibut faszerowany wedzonym tososiem w sosie miodowo —
i sosem winegret musztardowym

ZUPA ZUPA

Kurkowa z wedzong szynka i warzywami Zurek krélewski z jajkiem

DANIE GLOWNE DANIE GLOWNE

Sandacz pieczony na sosie bearnaise z fasolkg szparagowa Poledwiczka wieprzowa w otulinie z krélika w sosie

i puree ziemniaczano-selerowym bekonowym z warzywami pieczonymi i ziemniakami balangere
DESER DESER

Tiramisu z sosem kawowym i czekoladg Mus z biatej czekolady i biszkoptéw z brandy

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK

| Terrina z tososia norweskiego z sosem cytrynowym B Pikantna satatka z wotowina, fasolkg i orzeszkami

B Torcik z wedzonego wegorza z ogérkiem kiszonym B Satatka z serem camembert, gruszka i selerem naciowym
B Pieczone pierozki z ciasta filo z kaczka B Satatka ogdérkowa z krewetkami i papryka

B Deska wedlin dojrzewajgcych i seréw plesniowych B Ryby wedzone (toso$, wegorz, pstrag) z sosem chrzanowym
B Wedzona piers$ z indyka z zurawing B Terrina z sandacza z cytrynowa galaretka

B Grillowane warzywa w oliwie czosnkowo-ziotowej B Pasztet z dziczyzny z borédwka

B Bukiet satat z koprem wtoskim, gruszka i serem brie B Schab faszerowany potrawka z kurek w galarecie

| Satatka z wedzonym pstragiem, avocado i kaparami B Pieczony rostbef wotowy z sosem ziotowym

B Marynaty, oliwki, suszone pomidory B Marynaty (ogdrki, pieczarki, oliwki)

B Pieczywo, masto B Pieczywo, masto

BUFET DESEROWY BUFET DESEROWY

B Wybor ciasteczek i ciast W Wybdr ciasteczek i ciast

B Filety z owocéw

m Créme brulée z owocami . )
B Panna cotta z malinami
DANIE GORACE SERWOWANE PRZED POLNOCA

. . . : . DANIE GORACE SERWOWANE PRZED POLNOCA
Pieczony udziec wieprzowy krojony przez kucharza na sali

Wieprzowina po meksykansku z ciabatta

PRZEKASKA GORACA SERWOWANA PO POLNOCY

. . PRZEKASKA GORACA SERWOWANA PO POLNOCY
Bulion wotowy z warzywami

Bogracz z kluseczkami

NAPOJE

Woda niegazowana z cytryna NAPOJE

Woda niegazowana z cytryna

CENA 275 PLN/OS. CENA 270 PLN/OS.

GDYNIA, EJSMONDA 2 T:+48 58 667 7777 HOTEL@NADMORSKI.PL WESELA 5
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PROPOZYCJE MENU

MENU 3 MENU 4

Przywitanie chlebem i sola. Aperitif - wino musujace.

PRZYSTAWKA
Wedzona poledwica z roszponka i orzechami Pinii w emuls;ji
musztardowej

ZUPA
Krem z pieczonego selera z migdatami i parmezanem

DANIE GLOWNE

Piers z pulardy faszerowana suszonymi pomidorami i szynka
w sosie toskanskim z grillowana cukinig i grzybami

oraz z ziemniakami au gratin

DESER
Panna cotta z duszong gruszka w czerwonym winie

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK

Satatka z paluszkami krabowymi, ogérkiem i rzodkiewka
Bukiet satat z kurczakiem i dressingiem musztardowym
Satatka z mandarynka i mozzarellg

Pieczony rostbef z musem chrzanowym

Pasztet z kaczki z bakaliami i miodem

Karkéwka wedzona w dymie wisniowym

Marynowany toso$ z sosem miodowo musztardowym
Halibut wedzony z sosem tatarskim

Marynaty

Pieczywo, masto

BUFET DESEROWY
| Ciasta i babeczki koktajlowe
B Créme brulée z pomarancza

DANIE GORACE SERWOWANE PRZED POLNOCA
Pieczony prosiak

PRZEKASKA GORACA SERWOWANA PO POLNOCY
Zurek z jajkiem i grzybami

NAPOJE
Woda niegazowana z cytryng

CENA 266 PLN/OS.

GDYNIA, EJSMONDA 2 T:+48 58 667 7777 HOTEL@NADMORSKI.PL

www.nadmorski.pl

Przywitanie chlebem i sola. Aperitif - wino musujace.

PRZYSTAWKA
toso$ marynowany w sosie teryaki z musem z mango
i satatka z rukoli i ogdrka

ZUPA
Consomme wotowe z ziotowymi kluseczkami tymiankiem
i borowikami

DANIE GLOWNE
Poledwiczka wieprzowa w panierce orzechowej z karmelizowanymi
warzywami na sosie porto z kremowa polenta

DESER
Kawowe parfait z sosem czekoladowym

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK

Roladki z tososia wedzonego z serem ricotta

Tortilla z tuiczykiem, szpinakiem i suszonymi pomidorami
Bukiet satat ze smazonymi kurkami i orzeszkami Pinii
Satatka amerykanska z kurczakiem wedzonym

Satatka z marynowanego pstraga z selerem naciowym

Pétmisek mies pieczonych z sosami (schab, indyk, rolada
z boczku, karkéwka, kaczka faszerowana bakaliami)

Rostbef marynowany w sosie sojowym
Pasztet staropolski z borédwka
Oliwki, suszone pomidory, grzybki marynowane

Pieczywo, masto

BUFET DESEROWY
| Ciasta tortowe
B Panna cotta z gruszka

DANIE GORACE SERWOWANE PRZED POLNOCA
Potrawka z dzika z jatowcem i grzybami

PRZEKASKA GORACA SERWOWANA PO POLNOCY
Barszcz z pasztecikiem

NAPOJE
Woda niegazowana z cytryna

CENA 270 PLN/OS.

WESELA 6
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PROPOZYCJE MENU

Przywitanie chlebem i sola. Aperitif - wino musujace.

PRZYSTAWKA
Torcik z suszonych grzybdw i wedzonego jesiotra
serwowany w sosie z czerwonego wina

ZUPA
Cebulowa z grzanka i parmezanem

DANIE GLOWNE

Pieczona kaczka z sosem z czerwonego wina, czerwona
kapusta z jabtkami i ziemniaki zapiekane z boczkiem

i majerankiem

DESER
Puszysty mus z ciemnej czekolady z oreo i wisniami

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK

B Bukiet satat z boczniakiem, pomidorami i gotowanym
jajkiem

Satatka Caprese z bazylig i balsamico

Tatar wotowy z marynatami

Carpaccio z tososia z sosem musztardowym

P6tmisek mies pieczonych (karkdwka wedzona, schab,
indyk, rolada z boczku, kaczka faszerowana bakaliami),
sosy: tatarski, czosnkowy, salsa

Filet z pstraga w galarecie

B Marynaty (oliwki, pomidory suszone, pieczarki
marynowane)

B Pieczywo, masto

BUFET DESEROWY
| Filety z owocéw
m Ciasto domowe

DANIE GORACE SERWOWANE PRZED POLNOCA
Dzik pieczony z sosem naturalnym

PRZEKASKA GORACA SERWOWANA PO POLNOCY
Barszcz z krokietem

NAPOJE
Woda niegazowana z cytryng

CENA 299 PLN/OS.

GDYNIA, EJSMONDA 2 T:+48 58 667 7777 HOTEL@NADMORSKI.PL
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Przywitanie chlebem i sola. Aperitif - wino musujace.

PRZYSTAWKA
Roladki cielece z musem ziotowo - bekonowym
w sosie kaparowym

ZUPA
Krem z dyni z prazonym stonecznikiem

DANIE GLOWNE
Pieczony toso$ na sosie stodko — kwasnym z warzywami
smazonymi i cytrynowym risotto

DESER
Waniliowa beza z musem orzechowym i syropem klonowym

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK

Satatka Waldorff

Satatka meksykanska z czerwona fasolg i chorizo
Satatka z mozzarellg i szynka

Tatar z tososia z musztardg francuska

Roladka z pstraga faszerowana szpinakiem i migdatami
Sushi (krab, ogérek, rzodkiew daikon)

Terrina z kurczaka w winnej galaretce

Wedzona szynka faszerowana suszonymi pomidorami
iserem

B Marynaty
B Pieczywo, masto

BUFET DESEROWY
m Owoce sezonowe w czekoladzie
m Ciasto domowe

DANIE GORACE SERWOWANE PRZED POLNOCA
Podwedzany indyk w sosie gruszkowym z pieczonym
ziemniakiem

PRZEKASKA GORACA SERWOWANA PO POLNOCY
Ros6t z kluseczkami i warzywami

NAPOJE
Woda niegazowana z cytryna

CENA 245 PLN/OS.
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PROPOZYCJE MENU

Przywitanie chlebem i solg. Aperitif - wino musujace. Przywitanie chlebem i solg. Aperitif - wino musujace.
PRZYSTAWKA. . . . PRZYSTAWKA
Podwedzana piers z kaczki z satatka z rukoli i . .
) tosos wedzony w dymie olchowym z musem chrzanowym
marynowanych burakow
ZUPA

ZUPA
Krem z borowika z grzankami i $mietana

DANIE GLOWNE
Eskalopki wieprzowe w sosie pieprzowym z duszonymi
rydzami, fasolka szparagowag i pieczonymi ziemniakami

DESER
Tarta z gruszkami w sosie waniliowym

Ros6t z kury z warzywami i makaronem domowym

DANIE GLOWNE
Zrazy wotowe z kurkami i boczkiem z pieczonymi burakami
i marchewka oraz puree ziemniaczano-selerowe

DESER
Lody z sosem $liwkowym i czekolada

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK

BUFET ZIMNYCH PRZEKASEK - arec
[ |
B Satatka z mozzarelli z szynkg parmeriska lletz pstraga w galarecie
. . . m Carpaccio z tososia z musztardg francuska
B Satatka nicejska z tunczykiem
. . . B Tatar wotowy z marynatami
| Carpaccio z poledwicy z karczochami i parmezanem
. - B Galantyna z kurczaka w galarecie
B Rolada z kaczki z orzechami i miodem )
m Pieczone miesa i wedlin B Potmisek domowych kietbas i mies pieczonych z sosami
' € ) .e y o (kietbasa mysliwska, kietbasa polska, karkéwka wedzona,
W Pieczony toso$ z pieprzem i limonka schab, indyk, rolada z boczku, kaczka faszerowana bakaliami)
B Sosy: tatarski, czosnkowy, salsa B Satatka z pieczonych warzyw, groszku i jajka
B Rolada z fileta z pstraga w galarecie faszerowana szpinakiem B Satatka ryzowa z wedzonym kurczakiem i papryka
B Marynaty (ogérki, pieczarki, oliwki) m Marynaty (og6rki, pieczarki, oliwki)
B Pieczywo, masto m Pieczywo, masto
BUFET DESEROWY BUFET DESEROWY
m Ciasta tortowe B Ciasto domowe
B Mus truskawkowy z orzechami B Panna cotta
DANIE GORACE SERWOWANE PRZED POLNOCA DANIE GORACE SERWOWANE PRZED POLNOCA
Strogonoff wotowy Pieczony udziec wieprzowy z sosem mysliwskim
PRZEKASKA GORACA SERWOWANA PO POLNOCY PRZEKASKA GORACA SERWOWANA PO POLNOCY
Barszcz z krokietem Zurek krélewski z jajkiem
NAPOJE NAPOJE
Woda niegazowana z cytryna Woda niegazowana z cytryna
CENA 250 PLN/OS. CENA 252 PLN/OS.

NAPOJE GORACE (dodatkowo ptatne)

Kawa, herbata - 11 PLN /OS.
(filizanka / 10s.)

Dzieci do 12 lat - 50% ceny wybranego menu, (nie dotyczy dan obiadowych dla dzieci).

GDYNIA, EJSMONDA 2 T:+48 58 667 7777 HOTEL@NADMORSKI.PL WESELA 8
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DANIA OBIADOWE DLA DZIECI

MENU 1 MENU 2

ZUPA
Krem pomidorowy z bazylig i Smietang

DANIE GLOWNE
Dorsz na parze podany z gotowanymi ziemniakami puree
i pieczong marchewka

DESER
Panna cotta z sosem malinowym

NAPOJE
Woda niegazowana z cytryng

CENA: 53 PLN /OS.

MENU 3 MENU 4

ZUPA
Krem ze szparagéw z grzanka

DANIE GLOWNE
Klopsiki drobiowe w sosie pomidorowym
z ryzem i gotowanymi brokutami

DESER
Jabtecznik z lodami waniliowymi

NAPOJE

Woda niegazowana z cytryna

CENA: 53 PLN /OS.

Hotel zastrzega sobie mozliwos$¢ zmiany oferty.

GDYNIA, EJSMONDA 2 T:+48 58 667 7777

HOTEL@NADMORSKI.PL

www.nadmorski.pl

W cene menu wliczona jest woda mineralna niegazowana z cytryna,
podawana w dzbankach, ktéra serwujemy bez ograniczen.

ZUPA
Rosét z warzywami i makaronem

DANIE GLOWNE
Gotowane filety z kurczaka z frytkami i suréwka colestaw

DESER
Lody z polewg owocowa i bitg Smietang

NAPOJE
Woda niegazowana z cytryng

CENA: 53 PLN /OS.

ZUPA
Jarzynowa z kurczakiem

DANIE GLOWNE
Panierowane paluszki z kurczaka z gotowanymi ziemniakami
i buraczkami

DESER
Galaretka truskawkowa z lodami czekoladowymi

NAPOJE

Woda niegazowana z cytryng

CENA: 53 PLN /OS.
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