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HOTEL BUSINESS

NADMORSKI  PoSITIVE

MENU

LUNCH BUFET

BUFET GORACY

BUFET SALATKOWY

(dla grup powyzej 30 osdb)

Zupa ogdrkowa z ziemniakami i koperkiem

Dorsz w sosie z suszonymi pomidorami,
kaparami i porem

Pieczony filet z kurczaka w kremowym sosie
z musztardy dijon

Lasagne ze szpinakiem i patisonami
W sosie pomidorowym

Kalafiory pieczone z ziotami prowansalskimi

Ziemniaki zapiekane z wedzong papryka i
czosnkiem

DESER

Panna cotta z sosem owocowym
Jabtka

NAPOJE

Woda niegazowana z cytryng

Mieszanka kolorowych satat, rukola, szpinak,
szczypiorek

Pomidor, Ogodrek, Papryka ,Kukurydza,

Czerwona fasola, Fasolka szparagowa, Rzodkiewka,
Kietki, Seler naciowy, Cebula czerwona, Oliwki,
Pieczarki marynowane, Ogorki konserwowe, Groszek,
Jajko gotowane, Pestki dyni,

Grzanki ziotowe,

Tuniczyk, Kurczak grillowany,

Mozzarella, Feta

Pikantne $ledzie po kaszubsku

Sosy: Jogurtowy, rémoulade
Ocet balsamiczny, vinaigrette, oliwa z oliwek

Pieczywo, masto

CENA: 79 PLN NETTO / OS.
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BUFET GORACY

BUFET SALATKOWY

(dla grup powyzej 30 oséh)

Tajski bulion z trawa cytrynowa, pak choy,
grzybami i makaronem ryzowym

Mintaj w kokosowej panierce panko
w sosie stodko kwasnym

Wieprzowina w sosie ostrygowym z dymka
i orzeszkami

Smazony ryz z jajkiem i orientalnymi
warzywami

Pieczona marchewka z curry i kolendra

Fasolka szparagowa z ciecierzyca
i smazonymi pieczarkami

DESER

Sernik waniliowy
Jabtka

NAPOJE

Woda niegazowana z cytryng

Mieszanka kolorowych satat, rukola, szpinak,
szczypiorek

Pomidor, Ogérek, Papryka ,Kukurydza,

Czerwona fasola, Fasolka szparagowa, Rzodkiewka,
Kietki, Seler naciowy, Cebula czerwona, Oliwki,
Pieczarki marynowane, Ogorki konserwowe, Groszek,
Jajko gotowane, Pestki dyni,

Grzanki ziotowe,

Tunczyk, Kurczak grillowany,

Mozzarella, Feta

Pikantne $ledzie po kaszubsku

Sosy: Jogurtowy, rémoulade
Ocet balsamiczny, vinaigrette, oliwa z oliwek

Pieczywo, masto

CENA: 79 PLN NETTO / OS.
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HOTEL BUSINESS

NADMORSKI  PoSITIVE

MENU
LUNCH BUFET

BU FET GORACY BUFET SALATKOWY (dla grup powyzej 30 0sdb)

Zupa grzybowa z kluskami i majerankiem Mieszanka kolorowych satat, rukola, szpinak, szczypiorek

Pomidor, Ogoérek, Papryka ,Kukurydza,
) ) Czerwona fasola, Fasolka szparagowa, Rzodkiewka, Kietki, Seler naciowy, Cebula czerwona,
Dorsz pieczony z sosem cytrynowym i gremolatg Oliwki, Pieczarki marynowane, Ogdrki konserwowe, Groszek,

Gnocchi z kremowa feta, chili i mietg Jajko gotowane, Pestki dyni,

Klopsiki w sosie z pieczonych pomidoréw

Pieczone ziemniaki z rozmarynem i czosnkiem Grzanki ziotowe,
Brokuty z biatym winem i migdatami Tunczyk, Kurczak grillowany,
Mozzarella, Feta

Pikantne $ledzie po kaszubsku

DESER
— Sosy: Jogurtowy, rémoulade
Krem czekoladowy z wisniami Ocet balsamiczny, vinaigrette, oliwa z oliwek
Jabtka
Pieczywo, masto
NAPOJE CENA: 79 PLN NETTO / OS.

Woda niegazowana z cytryna

NAPOJE CIEPLE (dodatkowo ptatne)

Kawa, herbata

CENA: 9 PLN NETTO/ OS.



